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Vos commandes sont attendues
avant le 18 décembre 2023

Le Caviar
ces petites perles noires au goût subtil...

■ Caviar Baeri (origine france)
 • 30 grammes...................................................................................................................................................75,00 €
 • 50 grammes................................................................................................................................................130,00 €
■ Caviar Osciètre, 30 grammes...................................................................................................99,00 €
■ Poutargue les 100 grammes......................................................................................................... 17,90 €

Pour vous mettre en appétit...

Les Mises en Bouche
■ Verrine Norvégienne
Chantilly au saumon fumé, à l’aneth et aux œufs de truite..........2,50 € la pièce
■ Verrine de Pana Cotta au foie gras et chutney de figues .....2,80 € la pièce
■ Verrine Provençale
Chantilly à l’olive noire sur lit de tomates confites ...............................2,00 € la pièce
■ Verrine œuf mimosa revisité à la truffe.................................................2,50 € la pièce
■ Mini-brochettes de gambas marinées, ail confit et chorizo......2,50 € la pièce
■ Mini-brochettes de gambas snackées et chorizo ....................2,30 € la pièce
■ Mini-brochettes de cœur d’artichaut et pata negra ............2,50 € la pièce

Vous pouvez ensuite poursuivre vos festivités par...

Le Foie Gras “Mi-Cuit”
■ Lobe de foie gras de canard “juste salé et poivré” ...........150,00 € le kilo
■ Lobe de foie gras de canard à la truffe noire ............................ 190,00 € le kilo
Tous nos foie gras de canard mi-cuit sont fait maison et d’origine 
France.

Les Entrées
■ Mini pâté en croute au foie de canard et aux raisins ......18,90 € la pièce
■ Mini pâté en croute aux morilles et champignons noirs ......18,90 € la pièce
■ Boudin blanc au cognac fine champagne .................................................. 22,90 € le kilo
■ Boudin blanc à la truffe noire.....................................................................................34,30 € le kilo
■ Pâté en croute de pintade
aux morilles et champignons noirs ..............................................35,90 € le kilo
■ Pâté en croute de chevreuil aux champignons ...........................35,90 € le kilo

■ Coquille Saint-Jacques à la Normande .................................................8,40 € la pièce
■ Escargots de Bourgogne au beurre frais.................................9,95 € la douzaine
■ Saumon fumé d’Écosse ................................................................................................. 99,00 € le kilo
■ Tourte aux noix de Saint-Jacques et ris de veau.....................5,50 € la pièce
■ Tourte truite et amandes effilées ...................................................................5,50 € la pièce

Continuer avec...

Les Plats
■ Ballotine de volailles au foie gras...................................................................42,90 € le kilo
■ Civet de sanglier ..................................................................................................................... 45,00 € le kilo
■ Médaillon de veau et crème aux cèpes.................................................. 45,00 € le kilo
■ Pieds et paquets........................................................................................................................41,00 € le kilo
■ Gambas à l’Armoricaine ............................................................................................... 59,00 € le kilo
■ Queues de langouste à l’Armoricaine ...................................................... 99,00 € le kilo
■ Chapon farci aux cèpes................................................................................................. nous consulter

Accompagnés de...
■ Gnocchi à la romaine nature.................................................................................... 16,80 € le kilo
■ Tagliatelles fraiches .............................................................................................................14,00 € le kilo
■ Gnocchi à la pomme de terre.................................................................................14,00 € le kilo
■ Ravioli à la truffe .....................................................................................................................29,90 € le kilo
■ Gratin dauphinois nature ...............................................................................................15,60 € le kilo
■ Écrasé de pomme de terre à la truffe .......................................................29,90 € le kilo

Le petit coin montagne
à partir de 10,00 € par personne

Plateau de raclette au lait cru nature, fumé, à la truffe, à l’ail des ours, 
Morbier, Reblochon et Mont d’Or - Plateau de charcuteries diverses 

Pour finir sur une petite note sucrée...

Les Desserts
■ Les Bûches Glacées de “O’Douceurs givrées” .......................................37,00 €
 • O’Dacieuse : crème glacée fleur de sel, insert sorbet abricot vanille   
    fleur de sel, crème glacée vanille sur macaron vanille 

 • O’Rgasmique : crème glacée praliné, cœur sorbet chocolat noir et
    crème glacée Ferrero sur macaron chocolat

 • O’Thentique : sorbet citron-basilic, insert fraise, sorbet figue et  
       chutney de figue sur macaron vanille 

 • O’Bélisque Mazarguais : crème glacée marron glacé, cœur crème 
    glacée calisson, insert crème de marron glacé sur macaron vanille

■ Les Panettones : marrons glacés, chocolat,
 caramel beurre salé ou traditionnel .................. à partir de 22,90 € la pièce

■ Les choux ......................................................................................................................................31,00 € le kg

Et bien sur notre spécialité depuis 1917...
Qu’elle soit nature, au chocolat ou au café :

La Chantilly !
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N’oublions pas ce qui entre autre nous caractérise si bien...

Le Fromage
■ Notre sélection de fromages à la truffe :
Gouda, Brie, Brilllat-Savarin, Camembert au lait de bufflone à la truffe 

■ Ainsi que tous nos fromages fermiers :
Tome fermière aux fleurs, Banon AOC (en feuille, à l’huile d’olive, en buchette 

ou en frais), Trou du crû, Boulettes d’Avesnes, Langres, Sainte-Maure 
de Touraine, Selles sur Cher, Cœur de Neufchâtel, Gorgonzola servi à 
la louche, Comté de 16 à 30 mois d’affinage, Époisse affiné au marc 
de Bourgogne, Saint-Marcellin de la mère Richard... 
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